
参加申込書
【申込宛先】FAX : 025-524-6118　Email : jcv-biz-seminar@jcv.co.jp

※お申込みの際の個人情報は、申込み後のお問い合わせや連絡の為のみに使用します。プライバシーポリシーについては、
   当社ホームページをご覧ください。　　https://www.jcv.co.jp/company-policy

お問合せ：上越ケーブルビジョン（総務部）　TEL：025-526-3476

主催：上越ケーブルビジョン株式会社
後援：上越商工会議所、新井商工会議所    協力：東経連ビジネスセンター

申込方法 参加申込書に必要事項をご記入の上、FAXまたは E-mail でお申込ください。
（注）新型コロナ感染症対策を講じて開催いたします。

日時10月6日（火）

アートホテル上越
50名（定員になり次第締切となります）

16:00～17:30（開場15:30）
会場

定員

「地産外創！ヌーベル和食“東北キュイジーヌ”の世界」

JCVビジネスセミナー

会社名・個人名

住   所

TEL FAX

業   種

参加者氏名 所属・役職

〒（　　　　　－　　　　　　　　　　）

メールアドレス
「〇」を記入してください

セミナー 交流会

「ヌーベルキュイジーヌ」は「新しい料理」という意味で、調理法や見せ方のスタイルを表現し
ています。豊かな食材は、異なる手法により新たな料理・価値を創り出します。
本講演では、海外のレストランで研鑽した後、故郷仙台に戻った松本シェフが、地域の食材を
多彩な技法で全国・世界へ和を発信しているその手法、地元食材を生かした「新しいスタイル」
“東北キュイジーヌ”についてお話しいただきます。

会費：１,000円  締切：９月29日（火）

講演終了後17:40から

※申込多数の場合は抽選とさせていただきます

松本シェフ提供のお料理を
銘々のボックススタイルで提供。
講師並びにJCV専門家BANKメンバーも参加

新しいスタイルの
交流会開催

１５名
 限定

松本 圭介 氏
料理人

▶講師

仙台市出身。
仙台老舗フランス料理「もんこぱん
あづまや」にて修行後渡仏。
2 ツ星、3 ツ星レストランでフランス
に根付く食文化を学ぶ。2014 年から
シ ン ガ ポ ー ル「LewinTerrace」の
Executive Chef として和魂洋才を
テーマに新しい様々なシーンで情報
発信を行う。2018 年からフリーラン
スとなり、料理界の未来にチャレン
ジし続けている。

▶モデレーター

大志田典明 氏

ブレイントラストアンドカンパニー株式会社
代表取締役社長

西武百貨店を経て地域ブランド
マーケティング会社を設立。
大手企業へ市場戦略・商品開発
を提供する一方、佐渡乳業、杉
田味噌醸造場、妙高ゆきエビな
ど新潟発地域資源の全国展開を
サポート。


